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EAUX - WATERS

Vittel / San Pellegrino / Perrier fines bulles 50 CL...................c.ccoooooioiooeoeeoeeeeeeeeeeee e 4,00 €
Vittel / San Pellegrino / Perrier fines bulles 7 L. 6,50 €
SOFTS - SOFTS

Jus de fruits Granini 25 CL LI e 4,00 €
Abricot - Ananas - Orange - Pamplemousse - Pomme - Tomate - Multifruits

Jus d'0range OU CIION PreSSE 25 CL..........occoooiiiiioioeoeeee e 6,00 €
Verre de lait, SIFOP @ 18U 25 CL..........c..coooooooooooeeee e 3,00 €
LIMONAAE 25 CL......ooo e 3,20 €
DHADOIO 25 CL......oooooe e 3,70 €
REA BUII 25 CL........ooo e 550 €
Virgin Mojito, Crodino (Spritz sans @lcool) 20 CL..................ccccoooooiooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 6,00 €
CiAre Brut OU dOUX 25 CL....ooo oo 4,00 €
Cdre BrUt OU OUX 70 CL. ... 9,90 €
OFANGING 25 CL...oooooooooeeeeeeeeeee e 4,00 €
Schweppes agrumes OU TONIC 25 CL. ... 4,00 €

womonann 33 CL 33CL 33CL

®~ {122 (= S ATR ORI GO 4,00 €
25CL 25CL 25cCL 25CL

Américano maison, Mojito, Spritz, Gin Tonic, Ti PUNCh T2 CL.............c..oocooiiioieeeee 9,00 €
Kir vin blanc, Picon Vin DIANC 12,5 L. 4,50 €
KGP FOY@I T2 CL..ooooooooooeoeeeeeeeeoeeeeeeoeee et 12,00 €
POItO DIANC OU FOUQGE 6 CL. ..o 7,00 €
Malibu, Manzana, Passoa, Pisang, SONO0 4 CL................c.ccocoooiiioooooeoeeeeeeeee e 8,00 €
Muscat des Rivesaltes, Pineau des Charentes, SUZe 6 CL.....................ccoccoooioiooioioeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 6,00 €
Campari, Martini, NOIlly Prat 6 CL. ... 5,00 €
RICANT, PASTIS 2 CL.........oooooooooooeoeoeeoeeeeeeeee e 500 €
WWIISKY 2 CL......ooooooooeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et 5,00 €
Whisky, Gin, Rhum, Tequila, VOAKa 4 CL..............ccoooiiiii e 9,00 €

L"abus d'alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.
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BIERES BOUTEILLE - BEERS BOTTLES

JUPIIEr SANS @ICOOI 25 CL.........ooiooi 4,50 €
DESPEIAUOS 33 L.t 550 €

BIERES PRESSION - DRAFT BEERS

Galopin 25CL 33CL 50CL

JUPILEY ... 2,50€ 3,70 € 480€ 7,40¢€
PICON DI ... 4,20€ 540€ 840¢€
Budweiser, Panaché, MONQACO. ..., 4,20€ 540¢€ 8,40¢€
Leffe blonde, Leffe ruby, LObUrg...................... 470€ 610€ 940¢€
Hoegaarden, Kwak ambrée, Leffe brune, Goose IPA ... 470€ 610€ 940¢€
G 1111 0O 500 € 6,50 €10,00 €

CHAMPAGNES - CHAMPAGNES
12CL 75CL 150 CL

Pommery Brut ROYAl...... ... 1200€ 85€ 190 ¢€
Billecart-Salmon Brut RESEIVE. ... 100 € 205 €
Billecart-Salmon Blanc de BIANCS.......................coooooioioioooeooeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 165 € 340 €
RUINAIE BIUL. ..o 115 €
RUINAI BIANC 0@ BIANCS............ooooooooeoeeoecoeeeeeeeee oo 195 €
RUINMAITROSE. ...t 185 €

DOM PEIIGNON ... 350 €
Limoncello, FErN@t BranCa 4 CL..............c.cooovoooeoeeoeeoeeeeeeeeeeeeeeeeee e 9,00 €
GOE 27, GOE BT 4 Lo 10,00 €
Amaretto, Marie Brizard 4 CL................coocoooooooeoeeeeeeeeee e 10,00 €
Bailey's, Geniévre de Houlle, COINTreau 4 CL ... 10,00 €
EAU A€ VIE 4 ClL....ooooooeoeeoeeeeoeoeeeeeoeeeeeoe et 10,00 €
Framboise - Mirabelle - Poire - Vieille Prune de Souillac - Fleur de Biere

Chartreuse verte, BENEAICHING 4 CL ... 10,00 €
Armagnac, Calvados, COGNAC 4 CL.............cooooiiioiooeee e 11,00 €

"abus d'alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.
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DECOUVREZ NOTRE CARTE DES VINS ?

Vins blancs, vins rosés et vins rouges vous sont proposés.
Pour vous conseiller, merci de vous rapprocher de nos équipes.

VINS AU VERRE - WINES
Vins blancs 12,5 CL
Rawson'’s Retreat Semillon Chardonnay, Penfolds....................ccccocoooviiiiiiiiooeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeee o, 4,50 €
Villa Chambre d’Amour Moelleux, Lionel OSmin, VDF...................c.ccccooiiiiiiooeeoeoeeeeeeeeeeeeeeee e 5,00 €
Touraine Sauvignon Angle Droit BIO, Domaine Delobel, AOP......................ccoooooiooooeeeeeeeee. 550 €
Petit Chablis, Domaine de 1a COrNass, AOP....... ... 7,00 €
Vins rosés 12,5 CL
La Nuit Tous Les Chats SONt GriS, IGP GAIrd ROSE..................ccccccccooioooieeeeeoeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 4,00 €
Villa La Vie en Rose, LIoN€l OSMIN, VDF ... 5,00 €
M de Minuty, COtes de ProVeNCe AOP..............c.ccocoooooeeeoeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 6,50 €
Chateau de Berne Cuvée UItimate, ROSE PrOVENCE......................co.ccooiooeoooeoeooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 7,00 €
Vins rouges 12,5 CL
ChamasQtra, IGP GAIA ROUGE...................cc.cocooeeoeoeoeooeeeeeeeeeeeeee e 4,00 €
Agneau, Baron Philippe de ROthsSchild, AOP................oooiieee e 4,50 €
Les Charmilles, Brotte, COtes-dU-RNONE AOP.................cooo.oooooeeoeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 4,50 €
Chinon Les Gravieres, COUly-DUNEil, AOP...............c..cccooooiiioooooeooeoeeeeeeeeeeeeee e 6,00 €

VINS EN PICHET - PITCHERS OF WINES

25CL 50CL

Vin du moment / Merci de vous rapprocher de N0S EQUIPES..................ccccoooverveeeoeereeiieeeeeeeeieeeee e 9,00 € 15,00 €

BOISSONS CHAUDES - HOT DRINKS
Café OU Caf@ @lIONGE / COff@O............o.ooooeoeoeeeeeeee e 2,30 €
DECAf@iN€ / DeCAfeiNGLOA COFfO.............ooooooeeeeeeeeee et 2,30 €
Petit Crém@ / Cream COffe..............cocoo oo 2,50 €
Grand Caf@ / BiG COf@O..............ccoooooeooeooeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 4,30 €
Grand creme ou Cappuccino / Cream coffee 0r CAPPUCCINOG.................cccoooooeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 4,50 €
Cappuccino noisette / Hazelnut CAPPUCCINO......................cooooiiiiooeeoeee e 4,50 €
Chocolat chaud / HOt CAOCOLALE...................c.oooooooeooeooeeeeeeeeeeee e 4,50 €
THhE OU INFUSION / T@A OF INFUSION.............ooooooooeoeeeeeeeeeeeeee e, 4,50 €
Irish, French, Normandie ou MarnisSimo COTF@E................o oo 12,00 €

Prix nets, toutes taxes comprises, service inclus.
Majoration de 10% pour toute commande passée apres 23h - Consultez notre carte réduite.
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ENTREES FROIDES - COLD STARTERS

Gaspacho de tomates, crolitons et pesto / Tomatoes gaspacho, croutons and pesto...................cccccccccoevreecnnnn. 8,00 €
OeUF MIMOSA / MIMOSA @G ..o 9,50 €
Terrine dU CRET / CREI 'S TOITING. ...t 10,00 €
Saumon fumé maison et ses toasts / Homemade smoked salmon and toasts..................ccccccccooooooeoeoecececsceeen 16,00 €
Tomate, crevettes (1 piece) / Tomato, SArMPS (T PIECE)..............c.ooovoeoeeoeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 20,00 €
Avocat - Crevettes, sauce cocktail / Avocado - Shrimp, cocktail SQUCE......................cccocoovovviievoeiioeieeieeeeeee. 22,00 €
Tartare de SAUMON / SAIMON EAITQY ..o 18,00 €
Tartare de crabe et surimi / Crab and SUriMItAIrtar. ... 19,00 €

ENTREES CHAUDES - HOT STARTERS

Nems de poulet, sucrine, menthe fraiche / Chicken spring rolls, salad, fresh mint....................cc.cccccc....... 10,50 €
Beignets de calamars sauce tartare / Squids fritters with tartar SQUCE....................cccccocoooovoveeeeeeeeeeeeeeeeen, 13,00 €
Moules marini€res / MarinGted MUSSELS.....................c.ccocoooooooeoeoeeoeeoeeeeeeeeeeeeeee e 14,00 €
Moules a 1a créme / MUSSELS WIth CIOAIM...................c...coovioiiioiooeieoeeee e 15,00 €
Moules a la provencgale / MUSSels ProvencCal.......................ccocoooooovoovoooooeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 15,00 €
Moules au Maroilles / Mussels With MAroilles..............................co.ccocooioioooooeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. 15,00 €
Moules des Sports (beurre d'escargot et creme) / Sports mussels (snail butter and cream)....................cc.cc.......... 15,00 €
L'os @ moelle et son pain grillé / Marrow bone and tOGSt ...................cccccooooovoioeieioeoeeeoeeeeeeeeeeeeeeee e 14,50 €
ESCArgots PAr 6 / SNGIIS DY 6..............cooiiiiie e 12,50 €
ESCargots Par 12 / SNQAULS DY T2..........cooooiooooooeeeeee e 24,00 €
Croquettes de crevettes (2 pieces) / Shrimps croquettes (2 PIECES)..............ccocovvveovceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 22,00 €
Sandwich jambon ou fromage ou paté / Ham or cheese or paté sandwich.........................c.ccccccoooiiiiio, 8,00 €
Oeuf au plat Par 3 / Fri@d @GG DI 3. 10,00 €
O UF DACON / EGG DACON...............ooooooeooeooeoeeeeeeeeeeeeeeee e 12,00 €
Omelette Nature / PlAin OMELELLE........................c..cooo oo 11,00 €
Omelette fines herbes / HErb OMELELLe. ... 13,00 €
Omelette fromage ou jambon / Cheese or ham omelette..............................ccooooooooiooooeoeeeeeeeeee! 14,50 €
IMaXi CrOQUE €L@S SPOITS ™ ... 16,50 €
Salade chevre chaud (salade, chévre chaud, cerneaux de noix) / Hot goat cheese salad...........................c.cc.c.......... 17,00 €
Salade des Sports (ananas, tomates, salade, crevettes roses, surimi et avocat) / Sportssalad............................ 19,50 €
Salade César (salade romaine, blancs de poulet, ceuf dur, tomates, parmesan, cro(tons) / Caesar salad.......... 19,50 €

Prix nets, toutes taxes comprises, service inclus.
Majoration de 10% pour toute commande passée apres 23h - Consultez notre carte réduite.
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HUITRES - OYSTERS
LA FORMULE LES SPORTS

3 demoiselles d’AGON n°3 et son verre de Vin bIancC........................coooiiiiieeeeeeeeeeeeeeeee e 12,00 €
LES PLATEAUX Par6 Par9 Par12
Les demoiselles d’AGON n°3 (origine Normandi€).....................c.ocooooiiiiiiiieeeeeeeee 17,00 € 25,00 €33,00 €
Huitres creuses affinées en claire n°3 (origine Normandie).......................ccccccooooiiioiiiiiccceee 15,00 € 22,00 €29,00 €

FRUITS DE MER - SEAFOOD

ASSIETEE @ DUIOTS / WRCIKS.........c.oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e et 13,50 €
AsSiette de CreVetteS rOSES / PIAWNS. .............co.coooooooooeooeoeeeeeee e 13,00 €
Assiette de Crevettes QriSE@S / SAIIMPS..............cocooooiooeoeeeeeeeeeeeee e 15,00 €
Assiette de fruits de mer (crevettes grises et roses, bulots) / Seafood platter........................cccocoooooviviiii. 26,50 €
Plateau de fruits de mer (crevettes grises et roses, bulots, crabe, huitres) / Seafood platter.............................. 53,00 €
Plateau de fruits de mer (crevettes grises et roses, bulots, crabe, huitres et homard) / Seafood platter............ 79,00 €

pour les plateaux de fruits de mer : minimum 2 personnes - commande 48h a 'avance.

ACCOMPAGNEMENTS - SIDE DISHES

Salade Verte / Green SALAQ.........................cc.oooiiiiiiiiii e 3,50 €
PomMmMES NAtUIES / BOILEA POTALOES..................co.oooooeooeoeeeoeeeeeeeeee e 4,00 €
Frites MaiSON / HOMEMIAUE [TUES...............cooooooeoeeoeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 500 €
Epinards a 1a créme / SPiNach With CrEAM..............ooooooovovooooooeooeeeeeeeeeeceeeeeeeeeeeeeee oot 550 €
Mousseline de pommes de terre maison / Homemade potato mousseline........................cc.cccccooovieoroeieeeicseeen, 550 €
Pommes sautées «Rattes du Touquet» en rondelles / Fried potatoes.................cccoocooovioriiiooiiioiiiioiie. 6,00 €
Endives BraiS€es / BraiSed @NTIVES........................cccooo..cooovoooeoooooeeoeoeeeeeeeeeeeee e 6,00 €
Légumes d’été (carottes, haricots verts, pois gourmands, courgettes) / Summer vegetables...................... 6,00 €
HArICOLS VEITS / GIrEEN DOANS..................ooooooooooooeeeeeeeee et 6,00 €

SPECIALITES PLATS SIGNATURES DES SPORTS
% SPORTS SIGNATURES DISHES
Welsh rarebit simple (sans jambon) / Welsh rarebit simple (without ham).........................cccccoooviiiiiiiiiee 15,50 €
Welsh rarebit avec jambon ou ceuf / Welsh rarebit with ham or €gq....................cccccccoooooiiiiieeeeeeeee 16,50 €
Welsh rarebit complet (jambon, ceuf) / Welsh rarebit (ham, €gQg)....................cccccocoovooeoiioeoeeeeeeeeeeee 17,50 €
Steak tartare haché minute / Minute chopped Steak tartare.....................cccoccovioiiiiiiiiiiiniieieee s 19,00 €
Steak tartare mi-cuit haché minute / Half-cooked Steak tartare..................ccooomoeooeoeoeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees 20,50 €
Rotisserie (coquelet chaque jour / le jeudi jour du marché selon arrivages) / Rotisserie...................c.ccccccoevn...... 24,50 €
Filet de boeuf flambé sauce bourbon / Beef tenderloin flamed in bourbon sauce.....................ccccocovoovecororere, 32,00 €
Emincé de filet de boeuf beurre moutarde / Sliced beef tenderloin with mustard butter.................ccooooveoovv. 32,00 €
Crépe Suzette flambée au Grand Marnier / Crepe Suzette flamed with Grand Marnier..........................cccc........ 13,50 €

Accompagnement au choix pour les spécialités - viandes & poissons
Choice of side dishes for specialties - meat & fish

(14pd pj)
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MENU
LES SPORTS

ENTREE + PLAT + DESSERT : 32,00 €

Valable du lundi au vendredi / Valid on Monday to Friday

ENTREES - STARTERS

*Nems de poulet, sucrine, menthe
fraiche / Chicken spring rolls, salad,
fresh mint

*Terrine du Chef / Chef’s terrine

*Oeuf mimosa / Mimosa egg

PLATS - DISHES
*Aile de raie (beurre noisette,
capres) / Skate wings (hazelnut
butter, capers)

*Pavé de rumsteak sauce poivre /
Rump steak cooked with plancha

*Coquelet a la rotisserie / Rotisserie
Cockerel

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 26,00 €

DESSERTS - DESSERTS

*Creme brilée maison / Homemade
Creme Bralée

*Mousse au fromage blanc et coulis
de fraises / Cottage cheese mousse
with strawberry coulis

*Mousse au chocolat maison /
Chocolate mousse

Accompagnement au choix pour le menu / Choice of side dishes for the menu

POISSONS - FISH

Moules marinieres / MarinGted MUSSELS....................cccccooiiiiiiiiiiiiieie e 17,00 €
Moules a la créme / MUSSELS With CrEGMN....................ccooooiiiiioeooeeee e 18,00 €
Moules a la provengale / MUSSels ProVENCAL....................c..ccoocooiiiiiioiieoeoeeeee e 18,00 €
Moules au Maroilles / Mussels With MAroOilles......................c..ccco.coooooiwoiioiieieeeoeeeeeeeeeeeeeeee e 18,00 €
Moules des Sports (beurre d’escargot et creme) / Sports mussels (snail butter and cream)................................... 18,00 €
Tomates, crevettes (2 pieces) / Tomatoes, SNIIMPS (2 PIECES).............c..cooovorvwoieieiiioieieieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 31,00 €
Beignets de calamars sauce tartare / Squids fritters with tartGr SQUCE.......................cccccocoooiiiiiniiiniciiisees 17,50 €
Fish and chips sauce tartare / Fish and chips, tartar SQUCE..................cccccoooiiiniiiininiee e 19,00 €
Aile de raie (beurre noisette, capres) / Skate wing (hazelnut butter, CApers)...................ccccccccooooiiieiieieeiee. 21,00 €
Dos de cabillaud meuniere / Cold [0in MEUNIEIE.......................cc.ccooooiiiiiiiiiiiiieeee s 25,00 €
Tartare de SAUMON / SAIMON TAITA.................c.ccocoooiiiiiie e 24,00 €
Tartare de crabe et surimi / Crab and SUFIMITAITAr.....................cc.ccoocoiviiiiioiioeeeeee e 28,50 €
Poélée de gambas au Whisky / Pan fried prawns with WRISKY ......................oooooooioooooooeoeoeoeoeeeeeeeeeeeeee 26,50 €
Haddock poché, creme citronnée / Poached Haddock, lemon cream.........................cc..ccoocoooooooiooeeeee. 27,00 €
Croquettes de crevettes (3 pieces) / Shrimp croquUEettes (3 PIECES).............cooovoviiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeee e 29,50 €
La belle sole meuniére classique / SOle MEUNIEIe......................cc.ccoccoooiiiiiiiiiie e 41,00 €
Panier de saumon fumé tiede et Iégumes vapeur / Basket of warm smoked salmon and steamed vegetables... 23,00 €
Filet de daurade poélé et huile d'olive / Pan-fried sea bream fillet with olive oil.............................ccoccoccovivirien, 22,00 €
Filet de Saint-Pierre, légumes d'été et sauce curcuma / Saint-Pierre summer vegetables and turmeric sauce... 22,00 €

VEGGIE - VEGGIE

Poke bowl (riz basmati, salade, tomates, radis, avocat, melon, fraises, framboises) / Poke bowi......................... 18,00 €

Nos sauces : poivre - moutarde - Maroilles - champignons - échalote (supplément sauce + 1,50 €)
Our sauces : pepper - mustard - Maroilles - Mushrooms - shallot (extra sauce + 1.50 €)
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VIANDES - MEATS

Pavé de rumsteak a la plancha, beurre maitre d’hotel / Rump steak cooked with plancha, butter....................... 19,00 €
Pavé de rumsteak sauce poivre / Rump steak With pepper SQUCE......................cccccoooeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 19,00 €
Cheeseburger des Sports (pain signature, steak haché, oignons, cheddar, cornichons, tomates) / Sports 19,50 €

cheeseburger (signature bread, chopped steak, onions, cheddar, pickles, tomatoes).....................cc.ccccocovevereroreneninn.

Téte de veau (vinaigrette, gribiche) / Calf's head (vinaigrette, gribiche).....................cccccooooioeioiioiioieeeee 22,00 €
Supréme de poulet de Licques roti, sauce maroilles / Roasted chicken breast from Licques, maroilles sauce..... 22,00 €
Rognons de veau, sauce moutarde / Veal kidneys, mustard SQUCE...................c..c..cccccooovviiiiiiiniiiieiieeee 22,00 €
Onglet poélé a I'échalote / Pan-fried sirloin with SRAUOTS.......................cccooiiviiiiiiiiiee e 25,00 €
Entrecote cuite a la plancha / Entrecote cooked a la plancha........................cccocoooooioiiiiiiiiooeeeeee 32,00 €
Filet de boeuf a la plancha, sauce poivre / Beef filet a la plancha, pepper SQuCe....................cc.cccccccoovovevcriorieerin. 32,00 €
Andouillette d’Arras, sauce moutarde a I'ancienne / Andouillette from Arras, old fashioned mustard sauce....... 19,00 €
Carpaccio de beeuf (salade, parmesan, champignons a I'huile d'olive) / Beef carpaccio....................ccc.ccccccoceeo...... 22,00 €
Potjevleesch, frites et salade / Potjevieesch, fries and salad............................ccccccccoooiiiiiiiiiiiiie 24,50 €
Cervelle de veau meuniere / Veal brains MEUNIEIe............................ccocoooooeoeoeeeoeeoeeeeeeeeeeeeeeee e 25,00 €
Steak tartare haché minute / Minute chopped steak tartare........................c.cccccoccooooioiioioeoeeeeeeeeeeeen 19,00 €
Steak tartare mi-cuit haché minute / Half-cooked Steak tartare................ccooomoeoooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s 20,50 €
Steak haché minute / Minute chopped StEAK ... 18,00 €
Steak a cheval haché minute / Minute chopped steak topped with a fried €gq.................c.ccccccocooovvioiiiioiiei. 19,00 €
Travers de porc grillés, sauce barbecue / Grilled pork ribs with barbecue sauce.......................c..cccccccoovvovinicnnnn. 27,50 €
Cote de veau cuite a la plancha / Veal chop cooked a la plancha..............................c.ccccccooiiiiiiiii 25,00 €
Cote de veau (creme champignons) / Veal chop (mushroom cream)...................ccccccoooiiiooiiiiieeeeeeeeee 27,00 €
Cote de boeuf (1 pers), sauce béarnaise / Prime rib (1 pers), Bearnaise SQUCe...................c.ccooovveoooovevecoooeereeeoeer. 46,00 €
Cote de boeuf (2 pers), sauce béarnaise / Prime rib (2 people), Bearnaise SQUCe........................cccccooovreeeereererennnnan. 90,00 €
Souris d’agneau braisée, flageolets / Lamb shanks, flageolets.............................cccccooooooioooooeeoeoeeeoeeeeeee 28,00 €
Ris de veau (créme champignons) / Veal sweetbreads (mushroom cream)...............ccccccooovevecooomeeeecoooeeeeeeoeeeeeee. 35,00 €
Filet de boeuf flambé sauce bourbon / Beef tenderloin flamed in bourbon sQuce..................ccccooooveoovcooeoe. 32,00 €
Emincé de filet de boeuf beurre moutarde / Sliced beef tenderloin with mustard butter................ooooooooo . 32,00 €
Rotisserie (coquelet chaque jour / le jeudi jour du marché selon arrivages) / Rotisserie................c..cccccccooevnnin. 24,50 €

Le jeudi - merci de vous rapprocher de nos équipes pour connaitre l'arrivage et le tarif.

PLAT + DESSERT : 13,00 €
Jusqu’'a 12 ans / Up to 12 years old

PLATS - DISHES DESSERTS - DESSERTS
*Mini cheeseburger frites maison / Little cheeseburger *Glace 1 boule / Ice cream 1 scoop
*Moules frites maison / Mussels and homemade fries *Crépe sucre ou Nutella / Sugar or Nutella crepe

*Fish and chips / Fish and chips
*Steak haché frites maison / Steak and homemade fries

Nos sauces : poivre - moutarde - Maroilles - champignons - échalote (supplément sauce + 1,50 €)
Our sauces : pepper - mustard - Maroilles - Mushrooms - shallot (extra sauce + 1.50 €)
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FROMAGE GOURMAND - CHEESE

Plaisir de fin de repas, assiette de fromages / Cheese plate.........................c..cccooooiiiiiiiiiiiiiiiie 13,50 €

CAFE/THE Café accompagné de douceurs sucrées / Greedy coffee : 8,50 €
GOURMAND Thé accompagné de douceurs sucrées / Greedy tea : 8,50 €

DESSERTS - DESSERTS

Tarte tatin maison (glace vanille - creme fraiche ou flambée au Calvados) / Homemade tarte tatin.................. 9,50 €
Profiteroles au chocolat maison / Homemade chocolate profiteroles.........................cccccoccoooiiooioioiiieeeeeee. 11,00 €
Mousse au chocolat maison / Homemade chocolate MOUSSE...................c.cc.cooooooeoeoeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 7,50 €
Mousse fromage blanc et coulis de fraises / Cottage cheese mousse with strawberry coulis.................................. 8,00 €
Creme caramel maison / Homemade caramel CreQmM......................ccooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 8,50 €
Créme bralée maison / Homemade Creme Brilée........................cc.coooovoooeoeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 8,50 €
Brioche facon pain perdu et sa boule de caramel beurre salé / Brioche with scoop of salter butter caramel..... 9,50 €
Coupe de fraises et chantilly / Strawberry and whipped cream CUp.....................cccccccoooooioioieieieeeeeeeeee 9,50 €
Poélée de fraises, sorbet passion / Loads of strawberries, passion fruit SOrbet.....................cc.ccccoccoveovovoeoeorieeeen, 9,50 €
Salade de fruits frais / Fresh fruits SQLAd................................oo e 8,50 €
CrEPE QU SUCTE / SUGQI CIOPE. ... 4,50 €
Crépe au chocolat ou Nutella / Chocolate or Nutella Crepe.....................c.ccccocooovovovoeeeoeeeeeeeeeeeeeeeee 550 €

Crépe Les Sports (glace vanille, chocolat chaud, chantilly) / Les Sports crepe (vanilla ice cream, hot chocolate, 9,00 €

WAHPDPDOA CIOAIM). ...

Crépe Suzette flambée au Grand Marnier / Crepe Suzette flamed with Grand Marnier.......................cccccccoceono..... 13,50 €
Gaufre au SUCKE / SUGATr WASFLE..................co.cooooooooooooeeeeeee e 5,00 €
Gaufre au chocolat ou Nutella / Chocolate or Nutella Waffle........................c.cooooooooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 6,00 €
Gaufre avec une boule vanille / Waffle with vanilla iCe Cream....................c.cccooooooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 8,50 €

Gaufre Les Sports (glace vanille, chocolat chaud, chantilly) / Les Sports waffle (vanilla ice cream, hot chocolate, 9,50 €

WAHPDPDOA CIOAIM). ...

Gaufre flambée au Calvados / Waffle flamed wWith CalVadOs....................cocoooooooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 10,00 €
Fraise Melba / Strawberry MelDQ.......................c.ccccooiiiiiiiiiee e 9,00 €
Dame blanche (glace vanille, chocolat chaud, chantilly) / Dame blanche..........................cc.cccoocooioiiiiiiiii 9,00 €
Nougat glacé, coulis de framboises / Iced nougat, raspberry COULls.......................ccccocooooioieiiiiooeoeoeeeeeeeeee 8,50 €

Poire Belle-Hélene (vanille, poire, chocolat chaud, chantilly) / Poire Belle-Hélene (vanilla, pear, hot chocolate, 9,00 €

WALDPDOA CIOAIM). ...

Assortiment de glaces et sorbets (3 boules) / Assortment of ice cream (3 SCOOPS)............c.ccooooveeovoeeeoeiieen. 7,50 €
Café ou chocolat liégois / Coffee or chocolate with chantilly ..............................ccccocoooioiiiiiiiieeeeeeeee 9,00 €
Colonel (sorbet citron, vodka) / Colonel (lemon sorbet, VOAKQ).....................cc.ccocoooovoiiiiiiioioeeeeeeeeeeeeee 11,00 €

Supplément glace ou chantilly + 1,00 € / Extra ice cream or whipped cream + 1,00 €



