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EAUX - WATERS

Vittel / San PellEGIINO 50 CL..............cooooooooooooeooeeeeee e 4,00 €
Vittel / San Pellegrine TOO CL..............c.ccocoooiioooooeoeoeeeeeeeee e 6,00 €

SOFTS - SOFTS

Jus de fruits Granini 25 CLIIEIIIN ... e 4,00 €
Abricot - Ananas - Orange - Pamplemousse - Pomme - Tomate - Multifruits - Fraise

JUs d'0range OU CItrON PreSSE 25 CL..........oocooiiiiiiiiii e 6,00 €
Verre de lait, SIrOP @ 1'8U 25 CL.............c..cooooooooooooeoeoeeeeeeeee s 3,00 €
LIMONAAE 25 CL......ooo e 3,20 €
DHADOIO 25 CL........ooooo e 3,70 €
REA BUII 25 CL.....oo e 550 €
Virgin Mojito 72 CL, Crodino (Spritz sans @lcoOol) 77,5 CL..........cccccooioiiiioooeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 6,00 €
Cidre Brut OU AOUX 25 CL ... 4,00 €
Cdre BrUt OU OUX 75 CL. ..o 9,90 €
OFANGING 25 CL...oooooooooooeeeeeeeeeeeeeeee e 4,00 €
Schweppes agrumes OU TONIC 25 CL...........oooiiiiiiee s 4,00 €
OASIS trOPICAl 25 CL.......oooooooooeeeeee e 4,00 €
Cattils, Cllslpomssicss CCslpcverny 4,00 €
sowmononn: 33 CL 33CL 33CL
®~ fuzetea e 4,00 €
25CL 25CL 25CL

Lillet SPritz blanc 0u rOSE T2 CL..........c.o..coooiiiii 7.00 €
Mojito, Gin Tonic, Ti PUNCh T2 CL.........cooii e 9,00 €
AMEICANO MAISON T2 CL......oio s 10,00 €
Kir vin blanc, Picon VIN BIANC 72,5 CL.............ooo oo, 4,50 €
PROSECCO T2 CL. ..o ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt 6,00 €
KIP FOY@I T2 CL.. oo 12,00 €
POrto BIanC OU FOUQGE 6 CL. ..o 7,00 €
Malibu, Manzana, Passoa, Pisang, SONO 4 CL ... 8,00 €
Muscat des Rivesaltes, Pineau des Charentes, SUZe 6 CL.................c.coooooiiiiiiioieeeee e 6,00 €
Campari, Martini, NOIllY Prat 6 CL...............coooooooooeoeeeeeeeeeeeeee e 5,00 €
RICAIT, PASTIS 2 CL........oooiooooeeeeeeee e 5,00 €
Whisky, Gin, Rhum, Tequila, VOAKa 4 CL................oocooiiiiiie e 9,00 €
Nos Spritz : Apérol Spritz, LIMONCEIIO SPIItz.....................ccocoooooooooooeoeeoeeeeeoeeeeeeeeee e 9,00 €
Hugo Spritz, Sarti Spritz, CAMPAIi SPITEZ..............cc.cocoiiiiiiiiiiieoee e 10,00 €

De I'eau potable est disponible gratuitement pour notre clientele. N'hésitez pas a en faire la demande.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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BIERES BOUTEILLE - BEERS BOTTLES

COPONA 0.090 33 CL....oooeoeeeeeeee e e e 6,00 €
COPONA EXEIA 33 CL...o oo e 7,00 €
FIVING FISIN 33 CL. ... oo 7,00 €
PaIX DU 33 CLo.ooooeoooooeoe e 8,00 €

BIERES PRESSION - DRAFT BEERS
Galopin 25CL 33CL 50CL

Stella ArtoiS, BUG....ceueue. i 2,50 € 420¢€
PICON DIEIE. ... oo / 420€
PaNAChé, MONACO. .............oooooooooo oo / 470¢€
Leffe blonde, Leffe ruby........... .. 4,70 €
Hoegaarden blanche, Kwak ambrée, Kwak rouge, Goose IPA..................ccooooooooivvicio. 5,00 €
THPEI KAIMEIIEL.............oocooeoee et 500 €

CHAMPAGNES - CHAMPAGNES

540 € 8,40 €
540 € 8,40 €
6,10 € 9,40 €
6,10 € 9,40 €
6,50 € 10,00 €
6,50 € 10,00 €

12CL 75CL 150 CL

Pommery Brut ROYal .. ... 12,00 €
Billecart-Salmon Brut RESEIVE. ...............co.cooioooooeeeeeeeee e /
Billecart-Salmon Blanc de@ BIANCS....................cocoooiiiiioeeeeeeeeeeeeee e, /
RUINAIE BIUL. .o /
RUINArt BIANC d@ BIANCS..........coooooooooooo oo /
RUINAITROSE ...

DOM PEIIGINON. ... oo

85€ 190 €
100 € 205 €
165 € 340 €
15 €

195 € 360 €
160 €
350 €

DIGESTIFS - DIGESTIFS

LIMONCEIIO, FEINEt BranCa 4 CL...........oooeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e ettt 9,00 €
GO 27, GOE BT A CL..oooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et 10,00 €
Amaretto, Mari@ BriZard 4 CL...............co.oooooooeeooeeoeeoeeeeeeeoeeeeeeeeeee e 10,00 €
Bailey's, Geniévre de Houlle, COINTrEau 4 CL ... 10,00 €
EQU 0@ VI@ 4 ClL. ..o 10,00 €
Framboise - Mirabelle - Poire - Vieille Prune de Souillac - Fleur de Biere

Chartreuse verte, BENEGAICtING 4 CL ... 10,00 €
Armagnac, Calvados, COGNAC 4 CL...........c.ccoooiooeooeeeeeeeeeeeee e 11,00 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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DECOUVREZ NOTRE CARTE DES VINS

Vins blancs, vins rosés et vins rouges vous sont proposés.
Pour vous conseiller, merci de vous rapprocher de nos équipes.

VINS AU VERRE - WINES

Vins blancs 12,5 CL
The Pick Chardonnay, Mc Guigan - AUStralie ... 5,00 €
VDF, Villa Chambre d’Amour Moelleux, Lionel OSMIN...................coocooiiiiiiiiioeeeeeeeeeee e 550 €
Touraine AOP, Sauvignon Angle Droit, Domaine Delobel ..., 550 €
ETE Cru classé Cétes de Provence AOP, Cuvée Symphonie, Chateau Sainte-Marguerite.........................ccccc..... 7,00 €
Petit Chablis AOP, Domaine de 18 COMMASSE.............ccooooov..cooooooooeeceeeeeeeeeeee oo 7,50 €
Vins rosés 12,5 CL
IGP Gard, La Nuit Tous Les Chats SONt Gris, JArras. ... 4,50 €
VDF, Villa La Vie en Rose, Lionel OSMIN.. ... 5,00 €
Sable de Camargue AOP, Gris d@ GIisS, JAITAS..............cooiiiiiiii e 550 €
ﬁ Cru classé Cotes de Provence AOP, Cuvée Symphonie, Chateau Sainte-Marguerite........................ 7,00 €
Vins rouges 12,5 CL
Cotes-du-Rhone AOP, Les Charmilles, Brotte..................c..ooooiiiiiiioeeeeeeeeeeeeeeeee e 4,50 €
Bordeaux AOP, Agneau, Baron Philippe de Rothschild..............................eeeeeeeeee 5,00 €
Chevalerie Chinon AOP, Les Graviéeres, Domaine Couly-Dutheil.......................co, 6,00 €
Bordeaux AOP, Mouton Cadet HEtage. ... 6,50 €
25CL 50CL

Vin du moment / Merci de vous rapprocher de N0S EQUIPES..................ccccoooverveeeoeereeiieeeeeeeeieeeee e 9,00 € 15,00 €
Café OU Caf@ @lIONGE / COff@O............o.ooooeoeoeeeeeeee e 2,30 €
Décaféiné / DecafeiNALed COfEe. ... 2,30 €
Petit CrE@ME / Cream COfOO...........ooooiiiiiiiioiiee e 2,50 €
Grand Caf@ / BiG COf@O..............ccoooooeooeooeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 4,30 €
Grand creme ou Cappuccino / Cream coffee 0r CAPPUCCINOG.................cccoooooeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 4,50 €
Cappuccino noisette / Hazelnut CAPPUCCINO......................cooooiiiiooeeoeee e 4,50 €
Chocolat chaud / HOt CAOCOLALE...................c.oooooooeooeooeeeeeeeeeeee e 4,50 €
THhE OU INFUSION / T@A OF INFUSION.............ooooooooeoeeeeeeeeeeeeee e, 4,50 €
Irish, French, Normandie ou MarnisSimo COTF@E................o oo 12,00 €

Prix nets, toutes taxes comprises, service inclus.
Majoration de 10% pour toute commande passée apres 23h - Consultez notre carte réduite.
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ENTREES FROIDES - COLD STARTERS

OeUF MIMOSA / MIMOSA @G ... 9,50 €
Terrine al'ancienne / CoUNtry-Styl@ tOITINE.....................c..cocoooooioieoeoeeeeeeeeeee e 13,00 €
Tomate, crevettes (1 piece) / Tomato, SAIMPS (T PIECE).............co.coovoeooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 15,50 €
Melon & jambon Serrano / Melon with Serrano RAM......................cccocoooiiiiiiiieoeeeeeeeeeee e 14,50 €
Tartare de tomates et féta / Tomato and feta@ tartare.......................coooooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 13,00 €
Tartare de SAUMON / SAUMON LAITAL....................coccoooooiooooooooeeeeeeeeeeeeeeee e 22,00 €
Saumon fumé et ses toasts / Smoked salmon and tOASES......................coccoocoooiioioiiiioeeeeeeeeeeee 21,00 €
Avocat - Crevettes, sauce cocktail / Avocado - Shrimp, cockt@il SQUCE......................ccccocoovivieiiiiioiieeeeeeee. 22,00 €

ENTREES CHAUDES - HOT STARTERS

Nems de poulet, sucrine, menthe fraiche / Chicken spring rolls, salad, fresh mint..........................cccccccoovvvviionnrnnn... 12,00 €
Beignets a la Romaine sauce tartare / Roman-style fried with tartar SQUCe..................coowvveeecccceoeoooeeeeeeeeeeeeeeeeee 13,00 €
Oeuf cocotte aux Maroilles / Coddled egg with Maroilles................................ccoocooooooooooeoeeoeeoeeeeeeeee. 13,00 €
Camembert roti aux noisettes / Baked Camembert with hAzelnuts.............................cccooccoovoovvooeioeoeeeeeeeeeeee 14,50 €
Moules Marini€res / MarinGted MUSSELS.......................c...cccooooovvioeooooeeeee oo 15,00 €
Moules & la créme / MUSSels WIth CrEAIM........................oooo.. oo 16,00 €
Moules a la Provencale / Provencal-style mMuSSels..................................ccooooioooooooeooeoeeeeeeeeeeeeee 16,00 €
Moules au Maroilles / Mussels With MAroilles..............................coooo..oooooooooooo oo 16,50 €
Moules des Sports (beurre d’escargot et creme) / Sports mussels (snail butter and cream).......................c..c........ 16,50 €
L'os @a moelle et son pain grillé / Marrow bone and tOGSt ...t 19,50 €
Croquettes de crevettes (2 pieces) / Shrimps croquettes (2 PIECES).............cccooovovvomeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeo 23,00 €
ESCArgots PAr 6 / SNQUIS DY 6...............ooooooooeoeooeoeoeeeeoeeeeeeeeeeeeeee e 12,50 €
ESCargots Par 12 / SNGIIS DY T2..........coooooioiooeeeee e 24,00 €
Sandwich jambon ou fromage ou terrine a I'ancienne / Ham or cheese or country-style terrine sandwich...................... 9,00 €
Sandwich jambon et fromage / Ham and cheese SGNAWICK...........................c.ccoccooovovoiieiieoeeeeeeeeeeeeeeeee e 9,50 €
Oeuf au plat Par 3 / Fri@d @GQG DI 3. 9,00 €
Oeuf bacon Par 3 / EGG DACON POI 3..............o.ooioooooooeooeoeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 11,00 €
Omelette NAtUIe / PLAin OMEIELLE...........................ccooooooooooooeoeoeeeeeeoe e 10,00 €
Omelette fines herbes ou jambon ou fromage / Omelette with fine herbs, ham, or cheese.................................. 12,00 €
Omelette fromage et jambon / Cheese and ham omelette............................oooooooooooooiooooeooeoeeeeeoeeeeeeeeee 13,50 €
MaXi CrOQUE «L@S SPOITES ™ ... oo 17,50 €
Maxi croque «Les SPOrts» @ CR@VAI ... 19,50 €
Salade des Sports (salade, tomates, ceuf dur, jambon, comté) / Sportsalad............................cccoccoooooiiiii, 18,00 €
Salade César (salade romaine, blancs de poulet, ceuf dur, tomates, parmesan, cro(itons) / Caesar salad.......... 20,00 €
Salade chevre chaud (salade, chevre chaud, cerneaux de noix) / Hot goat cheese salad.......................c..c..cccc....... 22,50 €
Salade Fraicheur (salade, concombre, pasteque, féta, tomates confites) / Fresh salad............................c............. 18,50 €

Supplément : Jambon Serrano 3€ / Saumon fumé 4€
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HUITRES - OYSTERS
LA FORMULE LES SPORTS

3 demoiselles d’AGON n°3 et son verre de Vin bIancC........................coooiiiiieeeeeeeeeeeeeeeee e 12,00 €
LES PLATEAUX Par6 Par9 Par12
Les demoiselles d’AGON n°3 (origine Normandi€).....................c.ocooooiiiiiiiieeeeeeeee 18,00 € 26,00 €33,00 €
Huitres creuses affinées en claire n°3 (origine Normandie).......................ccccccooooiiioiiiiiccceee 16,00 € 23,00 €30,00 €

FRUITS DE MER - SEAFOOD

ASSIETEE @ DUIOTS / WRCIKS.........c.oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e et 14,50 €
AsSiette de CreVetteS rOSES / PIAWNS. .............co.coooooooooeooeoeeeeeee e 15,50 €
Assiette de Crevettes griSES / SAIIMPS. ... 17,50 €
Assiette de fruits de mer (crevettes grises et roses, bulots) / Seafood platter........................cccocoooooviviiii. 29,00 €
Plateau de fruits de mer (crevettes grises et roses, bulots, demi tourteau, 3 huitres) / Seafood platter............ 59,00 €

(la part) - Pour le plateau de fruits de mer : commande 48h a ['avance.

ACCOMPAGNEMENTS - SIDE DISHES

Pommes NAtUures / BOIed POLALOES................c..cco.coooiooioeoeoeeeeee e 4,00 €
Salade de S@iSON / SeASON SALA.........................ccoooiiiiio oo 4,50 €
FIIEES / FTUOS ... 550 €
Légumes d’'été (carottes, haricots verts, pois gourmands, courgettes) / Summer vegetables....................... 6,00 €
Mousseline de pommes de terre maison / Homemade potato mousseline.......................ccccccoccocooeoeeinioiisoneen. 5,50 €
Pommes sautées «Rattes du Touquet» en rondelles / Fried potatoes.................ccccooiiviioiiieinninsinsiiiieee. 6,00 €
HAriCOtS VIS / GI@EN DOANS.................ooooooooooo e 6,00 €
SPECIALITES PLATS SIGNATURES DES SPORTS
X SPORTS SIGNATURES DISHES
Welsh rarebit simple (sans jambon) / Welsh rarebit simple (without ham)...................c.ccccccccoovioieieiececeeeeee 16,50 €
Welsh rarebit avec jambon ou ceuf / Welsh rarebit with ham Or €gQg..................ccccccccovviiiniiiniiiniiniieieee, 17,50 €
Welsh rarebit complet (jambon, ceuf) / Welsh rarebit (ham, €gg)..................cccccccoooioiioiiieeeeeeeeee 18,50 €
Steak tartare haché minute / Minute chopped steak tartare....................c.cc.ccoccocoooioiioiieoeeeeeeeeeeeeeeeee e 20,00 €
Steak tartare mi-cuit haché minute / Half-cooked steak tartare....................c.cccooooooeoeoooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 21,50 €
Rotisserie (coquelet chaque jour / le jeudi jour du marché selon arrivages) / Rotisserie................ccccccccoevnn.... 24,50 €
Gambas flambées au Pastis par 5 / Gambas flambeed with Pastis per 5...................cccccocooooooieioieieieeeeeeeeee 29,00 €
Filet de boeuf flambé sauce bourbon, sauce poivre / Beef tenderloin flamed in green peppercorn bourbon sauce.... 35,00 €
Emincé de filet de boeuf beurre moutarde / Sliced beef tenderloin with mustard butter..................ccooovvceooovv. 34,00 €
Poelée de fraises, liqueur péche & fraise et sa boule PassioNn.......................c.ccocoooiiiiiiiiioeeeeeeeeeeeeeee 14,00 €

Sautéed strawberries with peach and strawberry liqueur, served with a passion fruit sorbet

Crépe Suzette flambée au Grand Marnier / Crepe Suzette flamed with Grand Marnier ........................ccc.ccccocoo...... 14,00 €

Accompagnement au choix pour les spécialités - viandes & poissons
Choice of side dishes for specialties - meat & fish
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MENU ENTREE + PLAT + DESSERT : 32,00 €
LES SPORTS ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 26,00 €

Valable du lundi au vendredi midi (Hors jour fériés)

Valid from Monday to Friday at lunchtime (excluding public holidays).

ENTREES - STARTERS PLATS - DISHES DESSERTS - DESSERTS
*Beignets a la Romaine sauce *Aile de raie (beurre noisette, *Créme brilée maison / Homemade
tartare / Roman-style fried with capres) / Skate wings (hazelnut Creme Brilée
tartar sauce butter, capers)

*Fromage blanc / Cottage cheese

*Terrine a I'ancienne / *Pavé de rumsteak sauce poivre / *Mousse au chocolat maison /
Country-style terrine Rump steak cooked with plancha Clroaaliaie meese
*Oeuf mimosa / Mimosa egg *Coquelet a la rétisserie / Rotisserie

Cockerel

Accompagnement au choix pour le menu / Choice of side dishes for the menu
POISSONS - FISH

Beignets a la Romaine sauce tartare / Roman-style fried with tartar SQUCE......................cc.cccccocooovoeoeieioeeeeee 18,00 €
Moules mariniéres / Mussels in White WiNe DIoth.......................ccccocoooooiooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 18,50 €
Moules a la creme / MusSelS WIth CreGM..................c.ccoooioiiioieeeeee e 19,50 €
Moules a la Provencgale / Provencal-style MUSSELS........................c.coooooooooooooeoooeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 19,50 €
Moules au Maroilles / Mussels With MAroilles............................oo.coooo.ooooooeoooeoeoeoeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. 20,00 €
Moules des Sports (beurre d'escargot et creme) / Sports mussels (snail butter and cream)............................. 20,00 €
Fish and chips sauce tartare / Fish and chips, tartQr SQUCE......................ccccocoooooooieeeeeeeeeeeeeeee e 19,00 €
Aile de raie (beurre noisette, capres) / Skate wing (hazelnut butter, CGpers).................ccccoooovooioioioiiiiiee. 21,50 €
Tomates, crevettes (2 pieces) / Tomatoes, SNIMPS (2 PIECES)............c..coooovoiiiiioiieeeeeeeeeeeeeeeee e 29,00 €
Dos de cabillaud meuni€re / Cod [0in MEUNIEIE.......................coccooovooooeieeoeeoeeeeeeeeeeeeeeee e 26,00 €
Dos de cabillaud a la normande / Normand cod lOiN.........................ccccoccooooioiiioeoeoeoeeeeeeeeeeeeeeee e, 26,50 €
Tartare de SAUMON / SAIMON TAITA....................coccocooiiioooooooee e 26,00 €
Haddock poché, creme citronnée / Poached Haddock, lemon cream.......................cccccocooovooooveeeeeeee, 29,00 €
Croquettes de crevettes (3 pieces) / Shrimp croquettes (3 PIECES).............ccoooweoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 32,00 €
La belle sole meuniére classique / SOle MEUNIEIe......................cc.ccocoooiiiiiiioioeeeeeeeeeeeee e 41,00 €
Pavé de saumon fumé tiede, purée, sauce vierge / Warm smoked salmon steak......................ccccocoocvovevivcncn.. 28,00 €
Filet de daurade a la plancha, sauce vierge et légumes d'été / Grilled sea bream filleta laplancha........................... 29,00 €
Gambas flambées au Pastis par 5 / Gambas flambeed with Pastis per 5. 29,00 €

Filet de Saint-Pierre, légumes d’été et sauce curcuma / Saint-Pierre summer vegetables and tumeric sauce... 31,00 €

VEGGIE - VEGGIE
Risotto aux petits légumes / Risotto with little vegetables..........................c..cccooooiiiiiiiiiiiiiiieee 18,00 €

Nos sauces : poivre - moutarde - Maroilles - champignons - échalote (supplément sauce + 1,50 €)
Our sauces : pepper - mustard - Maroilles - Mushrooms - shallot (extra sauce + 1.50 €)
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VIANDES - MEATS

Pavé de rumsteak a la plancha, beurre maitre d’hotel / Rump steak cooked with plancha, butter........................ 20,00 €
Pavé de rumsteak sauce poivre / Rump steak With pepper SQUCE......................ccc.coocovoevoeoeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees 21,50 €
Cheeseburger des Sports (pain signature, steak haché, oignons, cheddar, cornichons, tomates)................. 20,50 €

Sports cheeseburger (signature bread, chopped steak, onions, cheddar, pickles, tomatoes)

Téte de veau (vinaigrette, gribiche) / Calf's head (vinaigrette, gribiChe).....................cccccooooiovoovoiiieieeeeeee 24,00 €
Supréme de poulet de Licques roti, sauce maroilles / Roasted chicken breast from Licques, maroilles sauce..... 24,00 €
Rognons de veau, sauce moutarde / Veal kidneys, mustard SQUCE...................c..ccccccoooviiiiiiiiiiieeeen. 24,00 €
Onglet poélé a I'échalote / Pan-fried sirloin With SRAUOES.....................cccccoooviiiiiiiiniiiie s 29,00 €
Entrecote cuite a la plancha / Entrecote cooked a la plancha.............................ccccccccocooiiiiiiiiie. 35,00 €
Filet de beoeuf a la plancha, sauce poivre / Beef filet a la plancha, pepper sauce.......................c..cccccccoovovoiireinn, 34,00 €

Andouillette de Troyes, sauce moutarde a I'ancienne / Andouillette from Troyes, old fashioned mustard sauce.. 19,00 €

Carpaccio de boeuf (salade, parmesan, pesto) / Beef Carpaccio..................cccocovovovoeoeoeeeeieeeeeeeeeeeeee 28,00 €
Potjevleesch, frites et salade / Potjevieesch, fries and salad.....................c..ccccooccoviiiiiiiiiiiniiie e 25,00 €
Foie de veau a la framboise / Veal liver wWith raspberries.........................ccccccooooioiiieeeeeeeeeeeeeees 24,00 €
Steak tartare haché minute / Minute chopped steak tartare.....................ccccccocooovioioiieeeeeeeeeeeeeeeeee e 20,00 €
Steak tartare mi-cuit haché minute / Half-cooked steak tartare....................c.ccccoooviiooeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 21,50 €
Steak haché minute / Minute chopPed StEAK....................co.cooooooooooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 18,00 €
Steak a cheval haché minute / Minute chopped steak topped with a fried €gqg...................cccccoccoooivieiececeieceeen 19,00 €
Travers de porc grillés, sauce barbecue / Grilled pork ribs with barbecue sauce....................cccccccccoovvvnininnnnn, 28,50 €
Cote de veau cuite a la plancha / Veal chop cooked a la plancha................................cccccoooooioiiioiiieeeeeeen 29,00 €
Cote de veau (creme champignons) / Veal chop (mushroom Cream).................ccccocoooovoeoeeeieeeeieeeeeeeeeeeeeeee 31,00 €
Cote de boeuf (1 pers), sauce béarnaise / Prime rib (1 pers), Bearnaise SQUCE.....................cccoccooovooevomeeceeceeere, 46,00 €
Cote de boeuf (2 pers), sauce béarnaise / Prime rib (2 people), Bearnaise SQUCe...................c...ccccccoocovvievorroeeerrenenn. 90,00 €
Cotes d’Agneau par 4 beurre Maitre d'Hétel / Lamb chops per 4 with Maitre d'Hétel butter ................................. 28,00 €
Ris de veau (creme champignons) / Veal sweetbreads (mushroom cream)....................cccccooooevoeevoeecoeroeeeeen. 42,00 €
Filet de boeuf flambé sauce bourbon / Beef tenderloin flamed in bourbon sauce...................cccocovcovoeovcercoeee. 35,00 €
Emincé de filet de boeuf beurre moutarde / Sliced beef tenderloin with mustard butter................ccooooovvooovv . 34,00 €
Rétisserie (coquelet chaque jour / le jeudi jour du marché selon arrivages) / Rotisserie..................c..cccccoo........ 24,50 €

Le jeudi - merci de vous rapprocher de nos équipes pour connaitre l'arrivage et le tarif.

Nos sauces : poivre - moutarde - Maroilles - champignons - échalote (supplément sauce + 1,50 €)
Our sauces : pepper - mustard - Maroilles - Mushrooms - shallot (extra sauce + 1.50 €)

7 PLAT + DESSERT : 13,00 €
\ Jusqu’a 12 ans / Up to 12 years old

En choisissant ce menu, vous faites plaisir a votre compagnon et vous soutenez la SPA

PLATS - DISHES DESSERTS - DESSERTS CANCHE AUTHIE : 50% du prix est reversé pour aider les animaux dans le besoin.

*Mini cheeseburger frites / Little cheeseburger  *Glace 1 boule / Ice cream 1 scoop

*Moules frites / Mussels and homemade fries  *Crépe sucre ou Nutella / Sugar or Nutella crepe
*Fish and chips / Fish and chips

*Steak haché frites / Steak and homemade fries

*Eau a volonté / unlimited water

*Boeuf haché ou blanc de poulet / Minced beef or chicken breast
*Riz ou légumes / Rice or vegetables

*Friandises / Dog treats

Selon la réglementation, la cuisson du steak haché pour enfant sera obligatoirement bien cuit.
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FROMAGE GOURMAND - CHEESE

Plaisir de fin de repas, assiette de fromages (3 portions), selon arrivage / Cheese plate per 3........................... 14,00 €

CAFE/THE Café accompagné de douceurs sucrées / Greedy coffee : 10,00 €
GOURMAND Thé accompagné de douceurs sucrées / Greedy tea : 10,00 €

DESSERTS - DESSERTS

Tarte tatin maison (glace vanille - creme fraiche ou flambée au Calvados) / Homemade tarte tatin.................. 9,50 €
Profiteroles au chocolat maison / Homemade chocolate profiteroles.........................cccccoccoooiiooioioiiieeeeeee. 11,00 €
Mousse au chocolat maison / Homemade chocolate MOUSSE...................c.cc.cooooooeoeoeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 7,50 €
Fromage blanc / Cottage CREESe...................cc.cooiiiiiiiie e 8,50 €
Mille-Feuille pistache framboise / Pistachio and raspberry mille-feuille...................................c.ccoccooovovivioieicee 12,00 €
Créme bralée maison / Homemade Creme Brilée........................cc.coooovoooeoeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 8,50 €
Brioche facon pain perdu et sa boule de caramel beurre salé / Brioche with scoop of salter butter caramel..... 9,50 €
CrEPE QU SUCTE / SUGQI CIOPE. ... 450 €
Crépe au chocolat ou Nutella / Chocolate or Nutella Crepe.......................c.ccccocooovoeoeoeeeoeeeeeeeeeeeeeeee 5,50 €

Crépe Les Sports (glace vanille, chocolat chaud, chantilly) / Les Sports crepe (vanilla ice cream, hot chocolate, 9,50 €

whipped cream)

Crépe Suzette flambée au Grand Marnier / Crepe Suzette flamed with Grand Marnier........................cccccccoceoo..... 14,00 €
Gaufre au SUCKE / SUGATr WASLE..................cocoooooooooooeoeeeee e 5,00 €
Gaufre au chocolat ou Nutella / Chocolate or Nutella Waffle........................c.coooooooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 6,00 €
Gaufre avec une boule vanille / Waffle with vanilla iCe Cream....................c.cccooooooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 8,50 €

Gaufre Les Sports (glace vanille, chocolat chaud, chantilly) / Les Sports waffle (vanilla ice cream, hot chocolate, 10,00 €

whipped cream)

Gaufre flambée au Calvados / Waffle flamed wWith CalvVadoOs....................cocoooooooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 10,00 €
Nougat glacé, coulis de framboise / Iced nougat, raspberry COULS.......................cccccoriniiiiniiininiiiieee 9,00 €
Dame blanche (glace vanille, chocolat chaud, chantilly) / Dame blanche...........................cc.cccccooiiviiiiiiii 9,00 €
Baba au Rhum et sa glace rhum-raisin / Rum baba with rum-grape iCe Cream..........ccocooovvieiieeieeeeeeeeeeeeeen 12,00 €

Poire Belle-Hélene (vanille, poire, chocolat chaud, chantilly) / Belle-Hélene pear (vanilla, pear; hot chocolate, whipped cream) 10,00 €

Assortiment de glaces et sorbets (3 boules) / Assortment of ice cream (3 SCOOPS)...........cc.ccoooovoeovovoroiiice. 7,50 €
Café ou chocolat liégeois / Coffee or chocolate with chantilly.............................cccocooovoooioeeeeeeeeeeeeee 9,50 €
Caramel liégeois / Liege-style caramel SUNGQE................................ccooooooiiiiiiioiieeeeeeeeee e 9,50 €
Colonel (sorbet citron, vodka) / Colonel (lemon sorbet, VOAKQ).....................cc.ccocooooviiiiiiiioioeeeeeeeeeeee 11,00 €
Fraise Melba / Strawberry MEIDQ........................co.co.coooooooooooeoeoeeeeeeeeeeee e 10,00 €
Salade de fruits exotiques / EXOLIC fruit SQLAQ........................c.ccccoooooooooooooooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 9,50 €
P6elée de fraises, liqueur péche et fraise et sa boule passion.........................ccoiiieee 14,00 €

Sautéed strawberries with peach and strawberry liqueur, served with a passion fruit sorbet

Supplément glace ou chantilly + 1,00 € / Extra ice cream or whipped cream + 1,00 €






